&
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VITA GouRmANDE

d" itbordeaux

- - L] L] Bouteille 75 cl
Vini Bianchi -
Zabu Grillo Sicilia IGT 2790 €
Vin Blanc sec aux notes de fleurs, péche et agrumes. 5,90€
Cépage 100% Grillo
Chardonnay Ortonese Malvasia IGT 25,90 €
Vin Blanc sec des Abruzzes aux notes de fruits tropicaux. 590€
Cépages : 70% Malvasia, 30% Chardonnay

] L] ] Bouteille 75 cl

ini Rossi | %
Luccarelli Primitivo Puglia IGT 2790 €
Vin Rouge des Pouilles aux notes 5,90€
de prune et fruits noirs.

Cépage 100% Primitivo /A,

Chianti la Piuma DOCG = 21,90€
Vin facile & boire aux ardmes de fruits rouges et noirs. 5,90€
Cépage 100% Sangiovese

Zabu Nero d’Avola IGT 2790 €
Vin rouge de Sicile aux arémes intenses. 5,90€
Notes de fleurs et fruits rouges. Cépage 100% Nero d'Avola
Merlot Sangiovese Ortonese 25,90€
Vin Rouge des Pouilles aux notes de cerise, 590€
prune et vanille.

Cépages : 70% Sangiovese, 30% Merlot

] L] ] Bouteille 75 cl

IntRosati =
Sensuale Basilicata IGT 27,90€
Vin Rosé sec. Ardmes subtils aux notes 5,90€
de fruits et de fleurs. Vin trés élégant avec du corps
Cépage 100% Sangiovese
Pinot Grigio Tanti Petali IGT 25,90€
Vin Rosé sec de Sicile aux arémes subtils de fleurs et 590€
de fruits. Vin trés élégant avec du corps.

Cépages : 95% Pinot Grigio Rosé, 5% Merlot
-

Spumanti -+

Verre12cl
Vins pétillants
Moscato d’Asti Ricossa DOCG 27,90€
Vin pétillant du Piémont, vraie gourmandise aux ardmes 590€
de fruits frais, de miel et de fleurs.
Faible en alcool, & apprécier a tout moment de la journée!
Prosecco Terra Serena DOC 27,90€
Vin blanc pétillant léger, 590€

considéré comme le « champagne » italien!

Lambrusco 27 Opere Rosso IGT

Vin pétillant léger aux arémes de fruits rouges

\\\\‘}Q 27,90€

=
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590€

Aperitivo o - cocttais

Rossini 15¢ 8,90 €
Prosecco Terra Serena, Purée de fraise
Bellini15c 890 €
Prosecco Terra Serena, Purée de péche
Gin Tonic 19¢ 890 €
Dry Gin, Tonic, Citron jaune
Moscow Mule 19¢i 890 €
Vodka, Ginger beer, Citron vert, Menthe,
Sucre de canne, Angostura
Moijito 22 890 €
Rhum, Menthe, Sucre de canne, Citron vert,
Eau gazeuse, Angostura
Negroni 9c 890 €
Campari, Martini Rosso, Dry Gin, Orange
Martini Tonic 10c 890 €
Martini blanc, Tonic, Citron vert
Campari Tonic 16¢cl 890€
Campari, Tonic, Citron vert
Birre
Découvrez nos biéres artisanales AMARCORD
PRESSIONS

Qrosien 25¢| 6,50€

onde & fermentation basse, 50c 8,50€
rafraichissante et légére
Bt , 25d 6,50€
Blonde dorée & fermentation haute

5t s : 50¢l 8,50€
délicatement amére et aux houblons prononcés

BOUTEILLES

Tabachéra 33cl 7,50€
Ambrée & fer haute, puissante et

longue en bouche aux arémes onctueux.
Teneur en alcool: 9°

PATE A PIZZA MAISON
PRODUITE AU RESTAURANT

PiZZCI A £ DOREE
@/g‘m}ﬁw

Margherita @ 9,90€

Sauce tomate italienne, Mozzarella, Origan Burratg
Basilic. *590¢
Margherita di burrata & 13,90€

Stracciatella (Coeur de Burrata), Sauce Tomate Italienne,
Mozzarella, Huile d’Olive au Pesto de Basilic, Origan.
Positano ¢ 16,90 €
Panna (Créme), Tartufata*, Mozarella, Champignons Jambon Cry
Frais, Grana Padano DOP, Persil. We

Primavera ¢ 13,90€
Sauce tomate itali Mozzarella, Lég au four, Burratg
Champignons, Oignons rouges, Roquette, Pesto de basilic. *a90¢
Funghi ¢ 12,90 €
Champignons Frais, Ail , Persil, Sauce Tomate Italienne,  Stracciatelq
Mozzarella. e
Quattro formaggi ¢ 14,90 €

gl ’ 4
Taleggio DOP, Gorgonzola DOP, Sauce tomate Italienne, Roguetts
Grana Padano DOP, Mozzarella, Poivre Noir, Origan. 2€

Prosciutto e Bufala <" 16,90 €
Jambon Cru, Mozzarella Di Bufala Campana DOP

Huile d’Olive au Pesto de Basilic, Sauce Tomate ltalienne,
Mozzarella.

Burratissima < 16,90 €
Sauce Tomate ltalienne, Mozzarella, Jambon Cru Italien,

Boule de Burrata Fraiche 100g, Roquette, Huile au Pesto

de Basilic.

Diavola < 14,90 €

Spianata (Saucisson Piquant Italien), Sauce Tomate Straccigtelg

Italienne, Mozzarella, Origan. He

Regina < 16,90 €

Champignons Frais, Jambon Blanc, Sauce Tomate

Italienne, Mozzarella, Grana Padano DOP, Roquette.

Salmone © 16,90 €

Panna (Créme ltalienne), Saumon Fumé, Oignons,

Mozzarellq, Persil Frais, Courgettes, Roquette.

Pollo e Tartufo < 16,90 €

Filet de Poulet R&ti, Tartufata*, Panna (Créme), Roquette

Mozzarella, Oignons Rouges, Ail, Persil Frais. ¢

Peppe = 15,90€

Saucisson piquant de Boeuf, Panna (Créme), Stracciotely
. +He

Mozzarella, Origan.

Tonno © 14,90 €

Sauce Tomate Italienne, Mozzarella, Thon,
Oignons rouges, Persil.

Menus Bambini

@~ yiswhA 6 ANS

Pizza Bambini Pour les moins de 6 ans 6,90€
Sauce Tomate italienne & Mozzarella

+ Soft 27,5¢l ou Sirop al'eau
Pasta Bambini Pour les moins de 6 ans 6,90€

Nos Pates Fraiches maison avec notre sauce aux
Tomates cerises de Sicile, Parmesan DOP en finition

+ Soft 27,5¢l ou Sirop al’'eau

© ' itbordeaux

PATES FRAICHES MAISON
FAITES AURESTAURANT

Pasta . e

No§ SUGBESTIONS

Arrabbiata &

Sauce tomate italienne, Ail, Piment.

Tartufo e Funghi &

Panna (Créme italienne), Tartufata®,
Champignons Frais, Persil, Ail.

Genovese &
Pesto de basilic, Parmigiano Reggiano DOP.

Modena <

Guanciale (Lard ltalien de qualité), Panna (Créme
italienne), Champignons Frais, Ail, Persil, Oignons
Rouges, Créme Balsamique.

Pistacchio e Stracciatella &
Pesto de Pistache, Stracciatella, Panna (Créme),

Grana Padano DOP.

Pomodoro e Basilico &
Sauce Tomate Italienne, Ail, Pesto de Basilic.

Pecorino e Grana &
Fromages italiens : Pecorino Romano DOP & Grana
Padano DOP, Poivre Noir, Panna (Créme), Ail.

Piccante =
Sauce Tomate Italienne, Saucisson de Boeuf
piquant, Ail, Panna (Créme), Basilic.

Carbonara Tartufo =

10,90 € 9

Pancetta de Boeuf, Pecorino Romano DOP, Tartufata*, m
+4€

Panna (Créme), Poivre Noir.

Carbonara <
Guanciale (Lard Italien de qualité), Jaune d’Oeuf,
Pecorino Romano DOP, Poivre Noir.

Pollo ¢

Poulet grillé, Panna (Créme italienne), Champignons
Frais, Parmigiano Reggiano DOP, Oignons Rouges,
Ail, Roquette.

Amalfi ©
Panna (Créme italienne), Saumon fumé, Courgettes,
Oignons Rouges, All, Persil.
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EXTRAS POURPIZZAET PASTA

Boule Mozzarella di Bufala fraiche

Boule Burrata fraiche

Saumon Fumé / Jambon cru

Stracciatella (coeur crémeuxde Burrata)
Jambon blanc / Saucisson Piquant
Champignons Frais

Roquette / Tomates / Olives

Poivrons grillés / Oignons Rouges

550€
590€
550€
4€
450€
450€
2€
2€
2€

*Tartufata: Sauce G base de truffes d'été, de champignons, huile dolives



SUVEZ NOTRE DOLCE
VITA GosRmMANDE
d' itbordeaux

d' itbordeaux

Salad Bar Antipasti = Acqua =Juices

Jus de fruits frais
Eau 50l 2,50€

) w / Burrata & 6,90€ Plate ou pétillante IT Bacio 690 €
m ﬂ W & Boule de Burrata, Tomates cerises, Basilic, Poivre noir, 3 4,90€ Citron jaune, Kiwi, Menthe, Pomme w
'’ "

Huile d’olive, Pain fait Maison Eau pétillante 1 L( della casa)

IT ltalia 6,90 €
Mozzarella di Bufala & 6,50€ Ananas, Menthe, Pomme
Boule de Mozzarella di Bufala Campana DOP, Huile d’Olive s
au Pesto de Basilic, Tomates Cerises, Basilic, Poivre Noir, - "" TOI,ICO . 690 €
l . CHOISIS TA SALADE Pain Fait Maison Imona e e iR Citron jaune, Gingembre, Orange
’ Solo Arancia 690 €
Stracciatella & 5,50€ " 7 S +
Vita Sana 14,90€ Stracciatella (coeur de Burrata), Poivre Noir, A.rcncju.!!?ssu ~‘ . 395€ Jus d’orange frais )
Chou Rouge Mariné, Avocat, Tomu!es Fralches Huile d’Olive, Pain fait maison L al’orange sang Solo Mela 2 690 €
Carotte, S Noir, Ed Aranciata 395€ Jus de pomme frais
Amore Verde 14,90 € Asmeﬂe d’Antipasti < 19,90 € Limonade italienne & |’orange \sd
Avocat, Carotte, Chou Rouge Mariné, Roquette, bon blanc, Jambon Cru, S ta (Sauci Piquant “""‘lﬂu
Romaine, Oignons Rouge, Pois Chiches. ltalien), Mozzarella di Bufala c pana DOP, Stracciatell Oupas! : q‘d“"‘? i " o 395¢€
Mediierranes 14,90 € Tartufata®, Huile d'Olive, Pain fait maison. Limonade italienne au cédrat (agrume italien) 0 qs o
Poivrons Grillés, Tomates Fraiches, Stracciatell 5 5 Gazzosa 395€
Romaine, Roquette, Olives Noires, Pois Chlches, Pain fourré Gorgonzola # 2,00€ Limonade italienne & I’aréme léger de citron Mole cola 395 €
Origan. . Cola italien
Pain fourré Tomate & Mozzarella & 2,00€ Limonata 395€
Limonade italienne & |’aréme intense de citron Mole cola senza zucchero 395 €
Cola italien sans sucre
2. PERSONNALISE-LA . e Te freddi : -
Avec 1 ingrédient inclus (n’hésite pas a rajouter des EXTRAS \Q/\ Boule Burrata fraiche 590€ " I u 0 rl Digestifs
- non inclus) Saumon Fumé / Jambon cru 550€ Thé glacé italien ige Verre2cl
Stracciatella (coeur crémeux de Burrata) 4€ N . \—Qj]
Boeuf Piquant 450€ Teé pesca 395€ Limoncello 395 €
Poulet Réti é:rbonblmc;/:'S;stssonPImm 4‘52 Thé glacé & la péche Liqueur de citron de Sicile
< \ampignons
Saumon Fumé Roquette / Tomates / Olives / Oignons Rouges 2€ Amaretto 395€
Jambon Cru Polvrons grilés 2€ Liqueur d’amande douce
Jambon Blanc “Tartufata: Sauce dbase de truffes d'été, de champignons huile dolives

Spianata (Saucisson Piquant Italien)
Saucisson de Beeuf Piquant

Ot
Thon Emietté o8 NOSVE. Sk

SR
Stracciatella \:F\m N\Sy
Iz ‘ ." | P
3. CHOISIS TA SAUCE (inciuse) S Classico wa

Prosecco Terra Serena, Aperol,

Amaro s«

Prosecco Terra Serena, Campari,

] Eau gazeuse, Tranche d’orange Eau gazeuse, Tranche d’orange
Vinaigrette Soja Dolcl l Desserts 790€ 790€
Pesto ( §
Huile d"Olive Miel Citron Desserts maison d DECOUVRIR Amore wsa Bianco s«

Prosecco Terra Serena, Martini bianco,
Eau gazeuse, Tranche de pomme

HCOWAMAUCWPWR Prosecco Terra Serena, Lambrusco,

Rosa, Sirop de rose, Eau gazeuse

Etaussi: 790¢€ T00%
Pizza alla Nutella 890 € Bergamotto r« Hugo St Germain 1«

Nutella, Panna (créme), Noisettes, Sucre glace.

Prosecco, Fiorente (liqueur de sureau), Eau
gazeuse,Rondelle de Citron vert, Feville de menthe

Prosecco Terra Serena, ltalicus, Sirop de
bergamotte, Eau gazeuse, Tranche de citron

Suivez notre Dolce Vita gourmande :

790 € 790 €
-~
Wbordsae  MWBordecnx  Hoordecur ATTe - commanpeAucomPTOR
40 Quai Virginie Hériot - Bordeaux o 3
p
N £ J A CONSOMMER AVEC MODERATION - LISTE NON EXHAUSTIVE, SELECTION SELON LES SAISONS - EAU DISPONIBLE GRATUITEMENT.

%.\‘// TAXES ET SERVICE INCLUS, PRIX EN EUROS TTC - LES CHEQUES NE SONT PAS ACCEPTES - LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE EN CAISSE



